
LUIGINO TSP - Mit Torre TSP Smart Pid-Technologie
und OLED-Display

Eine Haushaltsmaschine komplett aus Stahl, mit professionellen 
Komponenten. Zweikreis-Gerät mit unabhängigem Dampf- und 
Heißwasserhahn für Espresso- und Cappuccino-Liebhaber. Elektronisch 
geregelter Wasserstand im Kessel. 1,5-Liter-Kessel. mit internem 
Wärmetauscher, der die gleichzeitige Ausgabe von Kaffee, Dampf und 
Heißwasser wie an der Bar ermöglicht. Druckregelung mit Druckschalter und 
Doppelmanometer zur Anzeige des Kesseldrucks und des Pumpendrucks. 
Maximale Vielseitigkeit, professionelle Leistung und thermische Stabilität dank 
der E61-Gruppe mit ERGOLIFT -Dosierknopf im neuen eleganten und 
ergonomischen Design.

Wichtigste Merkmale der Luigino TSP: 

* 4 PID Temperaturstufen
* Anti-Überhitzungsalgorithmus
* “Steam Boost” - Funktion
* Shot-Timer für maximale Kontrolle
* Elektronisch einstellbare Vorbrüh - Funktion
* Einstellbarer Eco-Modus

Weitere technische Merkmale: 

* E61 Brühgruppe mit ERGOLIFT - Hebel 
* Kesseldruckregulierung über Pressostat
* Kupferkessel: 1,5 Liter mit Wärmetauscher
* Kippventil für schnellen Dampf- und Heisswasser Bezug
* Doppelmanometer für Brüh- und Kesseldruck
* Rotationspumpe
* Leistungs-SSR-Relais für Heizungsansteuerung (Ausfallsicherheit)
* Maschinendeckel samt Tassen abnehmbar
* Rahmen aus Edelstahl
* Wassertank: 2,5 Liter
* BxTxH: 260mm x 410mm x 395mm

Art.Nr. 6181 Edelstahl

Torre Luigino TSP

Art.Nr. 6182 schwarz

Über Torre: 
Nach etlichen Jahren in der Entwicklungsabteilung von Bezzera hat Andrea Ferrari sich den Traum seiner eigenen Marke erfüllt und 
fertigt nun südlich von Mailand die ganze Bandbreite an Espressomaschinen vom PID-gesteuerterten Einkreiser bis zur 
Dualboilermaschine mit Rotationspumpe und Touchdisplay. Alles in Handarbeit und von beeindruckender Qualität.
Die Neuinterpretation des Bezugshebels an der E61 Brühgruppe, der ERGOLIFT , die verwendeten Materialien (u.a. Rahmen aus 
Edelstahl) unterscheiden die Maschinen qualitativ, optisch und nicht zuletzt haptisch von den üblichen Geräten auf dem 
Espressomaschinenmarkt.
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